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ERATA la Anunt de publicitate - La procedura de atribuire a contractului de ac achizitie
avénd ca obiect - Servicii de catering ,,Masa sanatoasa’’ in comuna SCHEIA, judetul Iasi

In urma solicitarii de clarificari primite in data de 19.08.2026, inregistrata cu nr.
4689/20.08.2026 in cadrul Primariei Comunei Scheia, de la un operator economic interesat de
participarea la procedura mentionata mai sus si a analizarii continutului acesteia se dispun

urmatoarele modificari asupra documentatiei de atribuire publicata:
L OBIECTUL SOLICITARII DE CLARIFICARI:

" Clarificarea nr. 1. Privitor la cerinta privind resursele umane (Pagina 12 — ,resurse
umane: minim 2 bucdtari cu experientd minimd de 5 ani la operatorul economic ofertant”)

. Argumentare: Conditionarea ca experienta de 5 ani a bucdtarilor si fie dobénditi
strict la operatorul economic ofertant incalci flagrant principiul tratamentului egal si al
asigurdrii unei concurente extinse (art. 2 din Legea nr. 98/2016). Experienta profeszonala
este un atribut intrinsec al persoanei fizice (al specialistului), dobéndit prin exercitarea
profesiei, indiferent de angajatorii succesivi. Blocarea participirii firmelor care au angajat
recent bucdtari cu experienti vastd in piatd reprezinti o barierd discriminatorie ilegald.

. Obiectul contractului constd exclusiv in pregitirea unui ,pachet alimentar -
sandvici” (Pag. 5, Sectiunea 3.1), fird procese tehnologice complexe de gitire caldi.
Pentru asamblarea a 423 de sandviciuri pe zi, un flux de lucru normal necesiti maximum
2-3 ore de productie zilnicd pentru 2 oameni, Solicitarea unei echipe de 5 persoane dedicate
strict productiei (2 bucdtari + 3 ajutoare) este complet disproportionatd, generind costuri

salariale artificiale raportat la bugetul portiei,

Solicitare: Vi rugam sid modificati documentatia in sensul elimindrii sintagmei restrictive
»la operatorul economic ofertant”, confi rmand cd este acceptatd demonstrarea experientei
generale in meseria de bucdtar, indiferent de angajatorii anteriori. Referitor la experienta
ca bucatar va rugam sa reduceti perioada la minim 2 ani deoarece este vorba despre
pachete de tip sandvis unde nu este necesara calificarea de bucatar si fird procese

tehnologice complexe de gitire caldd.
De asemenea, in spiritul proportionalititii, vi rugdm si confirmati dacd este considerati

conformd o ofertd care propune o structurd optimizatd de personal (ex: 1 bucdtar si 1
ajutor de bucdtar), perfect capabili sa asigure asamblarea celor 423 de sandviciuri,”

RASPUNS SOLICITARE:

Fisa de date: Sectiunea III.1.3) Capacitatea tehnica si/sau profesionala
Strategia de contractare: Experienta similara, Cerinta 2

Caietul de sarcini, pag. 12 — resurse umane

vor avea urmatorul cuprins:

” Operatorul economic trebuie sa prezinte Lista personalului ce urmeaza a fi folosit pentru

indeplinirea contractului



Operatorul economic trebuie sa dovedeasca faptul ca detine un numar de cel putin 4
angajati din care minim 1 bucatar cu experienta minima de 3 ani, minim 2 soferi, minim 1
ajutor de bucatar/lucrator bucatarie . Prezentarea registru revisal precum si copie dupa bilanful
prescurtat anual (2024, 2025) este conditie obligatorie in vederea sustinerii capacitatii de
derulare a contractului din partea ofertantului. Neprezentarea registrului revisal si copie dupa
bilanturi prescurtate se considera oferta NECONFORMA. Numarul minim de persoane
angajate conform bilant 2024 2025 trebuie sa fie de 4 persoane/ an fiscal. Documentele
prezentate vor putea fi verificate prin interogarea bazei de date anaf de catre autoritatea
contractanta. Nota: prezentarea incompleta sau lipsa a documentelor de personal, duc la
respingerea ofertei ca neconforma fara posibilitatea de a cere clarificari la analiza ofertei

tehnice

Ofertantul trebuie sa prezinte, de asemenea figsa de aptitudini, in termen, a personalului
desemnat pentru prepararea hranei - in copie conform cu originalul, precum si contractul de
colaborare cu un medic nutritionist/dietetician impreuni cu diplomele/certificatele acestuia.”

Nota! Mentionam ca aspectele mentionate mai sus se aplica ori de cate ori se regasesc in

cadrul documentatiei.

I OBIECTUL SOLICITARII DE CLARIFICARI:

” Clarificarea nr. 2. Privitor la numdrul minim de soferi si mijloace de transport (Pagina
12 — ,,minim 4 soferi” si ,,minim 3 + 1 de rezervi autovehicule”)

. Argumentare: Conform specificatiilor de la Pagina 16, livrarea pachetelor
alimentare se face zilnic la o singurd ord fixa (ora 10:00) citre unititile Liceului
Tehnologic ,,Nicolae Bildutd” Scheia. Avind in vedere dimensiunea optimi a Sluxului
logistic si localizarea concentratid a punctelor de livrare din subordinea aceleiasi unititi
scolare, solicitarea de a define obligatoriu 4 soferi angajati si 4 autovehicule este
disproportionatd in raport cu volumul zilnic (423 de pachete de tip sandvici). Logistica
reald poate fi acoperiti in sigurantd deplind de 2 soferi (1 pentru livriri si 1 de rezervi) si
maximum 2 autospeciale (1 principald si 1 de rezervd). Cerinta de 4 masini de transport
este abuziva si favorizeaza firmele mari de catering. Livrarea la 4 unitati scoalare ( care nu
sunt precizate in documentatie) se poate face cu o singura autoutilitara autorizata
ANSVSA. In drept se solicita livrarea la ora 10 la 4 unitati scolare cu 4 autoturisme ca sa
restrictionati participarea la procedura a mai multor ofertanti. In drept, practica arata ca
ofertantul castigator va face livrarea cu o singura masina intr-un interval de 30 de minute.

Solicitare: Avind in vedere obligatia dimensiondrii proportionale a cerintelor si tinand cont
de documentatiile dvs anterioare, vi rugdm sd scoateti conditionarea de livrare la ora 10 cu
4 masini si sa treceti un interval orar realist de livrare , cuprins intre 09.15 — 10.00 la cele 4
unitati scolare. Autoturismul autorizat ANSVSA pentru transport in conditii de refrigerare



si congelare poate livra pachetele de sandvis, in conditii care respecta normele ANSVSA, la
cele 4 unitati scolare in intervalul mentionat mai sus.

Clarificarea nr. 3. Privitor la Autorizafiile pentru mijloacele de transport (Pagina 12 -
»autovehicule care defin Autorizare sanitar veterinard [...] emisd de DSVSA si autorizate

DSP”)
. Argumentare: In conformitate cu legislatia nafionald in vigoare si normele de

Junctionare ale unititilor de catering, autorizarea mijloacele auto destinate transportului
de produse alimentare de origine animali si non-animali (produse finite) cade exclusiv in
competenta DSVSA (Directia Sanitar Veterinari si pentru Siguranta Alimentelor), in baza

Ordinului ANSVSA nr. 111/2008.
. Directiile de Sdndtate Publicd (DSP) nu emit autorizatii sanitare separate pentru

autoturismele/autoutilitarele destinate transportului produselor de catering. Solicitarea
unui document inexistent in nomenclatorul DSP constituie o barierd birocraticd imposibil

de indeplinit.
. Autorizatia ANSVSA pentru autoturismele de transport pachete, valabila Ia
momentul derularii procedurii, este singurul document care se regaseste si in OUG sau HG

ce fac referire la programul PNMS.

Solicitare: Vi rugdm sd modificati documentatia de atribuire in sensul elimindrii cerintei
privind definerea unui ,aviz/autorizatie DSP pentru mijloacele de transport”, urméind ca
demonstrarea conformititii vehiculelor si se facd exclusiv prin Documentul de
Inregistrare/Autorizare Sanitar-Veterinari pentru transport emis de DSVSA, conform

legii.”
RASPUNS SOLICITARE:
Fisa de date: Sectiunea I11.1.3)

Strategie de contractare: Experienta similara, Cerinta 3

Caiet de sarcini, pag. 12

Cerintanr 3

Operatorul economic trebuie sa prezinte Lista dotarilor ce urmeaza a fi folosite pentru

indeplinirea contractului
Ofertantul trebuie sa prezinte in lista dolarilor specifice informatii despre urmatoarele dotari:

. Mijloc de transport autorizat DSVSA - min 2 (1 + 1 rezerva)

. Combina frigorifici min 200 1 — min 1

. Lada frigorifica min2001 — min 1

. masina de gatit/aragaz/plita — min 1

. cuptor gastronomic pe gaz/electric — min 1

. magind profesionali (de curdtat legume, roboti, feliatoare, etc)

Nota! Mentionam ca aspectele mentionate mai sus se aplica ori de cate ori se regasesc in
cadrul documentatiei.



Livrarea sandwich — urilor se va face in intervalul orar 10 — 10:30.

Nota! Mentionam ca aspectele mentionate mai sus se aplica ori de cate ori se regasesc in

cadrul documentatiei.

IV OBIECTUL SOLICITARII DE CLARIFICARI:

” Clarificarea nr. 4 (Privitor la Criteriul de evaluare: ,,Optimizarea fluxului logistic si a
capacititii de livrare zilnicd” - Pag. 4, 5 si 21)

. Argumentare: Autoritatea contractanti a stabilit un factor de evaluare care
puncteazd operatorii economici in functie de ,,cel mai mare numir de pachete alimentare
livrate zilnic pe parcursul anului scolar 2025-2026”, In conformitate cu Jjurisprudenta
constantd a CNSC si cu regulile stabilite de ANAP prin Ghidul de Achizitii Publice, este
ilegali utilizarea unor elemente ce tin de capacitatea sau experienta istoricd a ofertantului
ca factori de evaluare in cadrul criteriului de atribuire. Experienfa similard a fost deja
stabilitd ca cerintd minimd de calificare (la nivelul valorii de 1.009.410,08 lei). Evaluarea
volumului total tranzactionat in trecut nu aduce un avantaj calitativ intrinsec deruldrii
actuale a contractului si creeazd un avantaj disproportionat si anticoncurential in favoarea
marilor operatori, mcalcand art. 2 din Legea nr. 98/2016. Mai mult, documentatta nu
prezinti o metodologie clard si transparentd de calcul (un algoritm matematic predzcttbtl)
in functie de numdrul exact de portii dovedite. [1, 2]

. Conditionare de trecut (Criteriu de Calificare mascat): Algoritmul acordi punctaj
maxim firmei care a livrat cel mai mare numdr de pachete alimentare in anul scolar trecut
(2025-2026) cdtre beneficiari publici. Legislatia achizitiilor publice interzice utilizarea
experientei trecute ca factor de evaluare in criteriul de atribuire. Experienta trecuti se
evalueazd exclusiv la inceput, la Criterii de Calificare (unde ai deja pragul de 1.009.410,08
lei).

. Favorizeazd un singur ofertant (Criteriu cu ,dedicatie”): Acest mod de calcul
avantajeazd direct o firmd mare care a avut contracte uriase anul trecut, eliminind sansa
unui operator economic local, dar perfect capabil si ltvreze cele 423 de sandvzcmrt
solicitate acum. Practic, dacd o firmd a livrat 10.000 de pachete/zi in alt Jjudet anul trecut,
ia 20 de puncte din start, desi acest lucru nu garanteazi cu nimic cd va livra mai bine

sandviciurile in comuna SCheta
. Lipsa algoritmului clar de demonstrare: Asa cum ai observat, desi la pagina 21 se

cer ,contracte si procese-verbale din 2025-2026”, documentatia nu stabileste un prag sau o
metodologie clard. De exemplu, nu se mentioneazd daci punctajul se calculeazi
proportional printr-o formuld matematicd clard bazatd pe cifre sau dacd este la latitudinea

comisiei

Solicitare: Vi rugdm sd reevaluati acest factor si si eliminafi conditionarea punctajului de
volumul de pachete livrate in anul trecut (2025-2026) acesta fiind un criteriu care incalca
principiile legii achizitiilor. In caz contrar, vi rugdm sa specificafi algovitmul matematic
exact de calcul (formula) prin care comisia va acorda puncta]ul proportional si sd
clarificati relevanta tehnicd pe care o are numdrul de portii livrate in alt contract din trecut

asupra celor 423 de portii din prezenta procedura.

Clarificarea nr 5: Existi o necorelare in documente cu privire la punctajul total,



. La Pagina 4 din Fisa de Date si Pagina 20 din Caietul de Sarcini, factorul
"Calitatea nutritionald a meniului” are 30% (30 puncte), iar "Optimizarea fluxului

logistic" are 20% (20 puncte).

Totusi, la Pagina 5 din Fisa de Date (in partea de sus), scrie explicit: ,,Algoritm de
calcul: Pentru cel mai mare nivel al ponderii proteinelor [...] se acorda punctajul maxim
alocat factorului de evaluare, respectiv: 30 puncte”.,

Solicitare: ,, Vi rugdm sd clarificati valoarea exactii si algoritmul pentru factorul de
evaluare logistic, avind in vedere contradictiile numerice majore dintre textul explicativ de
la pagina 5 si tabelele de la paginile 4 si 20.”

Vi@ multumim pentru deschidere si asteptim publicarea raspunsului oficial (insofit de

eventuale erate de modificare a Caietului de Sarcini) pe site-ul autorititii contractante.”

” Clarificarea nr. 9 (Privitor la algoritmul de calcul pentru factorul ,,Calitatea nutritionald
a meniului — Ponderea proteinelor” - Pag. 4 si 20 din Caietul de Sarcini)

. Argumentare: Autoritatea contractanti precizeazd cd punctajul maxim de 30 de
puncte se acordd ofertei care propune ,,cel mai mare nivel al ponderii proteinelor”.

Vi atragem atentia cd un algoritm de atribuire deschis, fird un prag superior
limitativ, contravine normelor de nutritie pentru copii stabilite prin Ordinul Ministerului
Sandtiatii nr. 1563/2008. O cantitate excesivi de proteine in pachetul alimentar zilnic
dduneazd sanatdatii prescolarilor si elevilor, fiind contrard scopului Programului National
»Masd Sandtoasd”. De asemenea, formula utilizatd nu clarificd daci termenul ,,grame
proteine” se referd la substanta nutritivid purd (rezultati din calculul biochimic) sau la

masa brutd a ingredientului proteic (carne/brinzeturi).
. Riscuri: Deoarece algoritmul nu are o limitd maximd de punctare (un prag biologic

normal, de exemplu: ,,orice meniu care atinge 15% proteind ia punctaj maxim”), firmele
pot licita procente utopice de proteine pe care nu le vor putea acoperi niciodati din bugetul
de 6 lei de materie primd. Comisia nu are cum si verifice realismul economic al retetei in

Jfaza de evaluare.

Acest algoritm de tip ,,licitatie de procente” (cine oferd mai mult ia totul) este extrem
de periculos la meniurile pentru copii. Pentru a lua 30 de puncte, o firmd poate propune un
sandvici cu 100g de carne si 20g de pdine. Insd, un astfel de meniu va Ji respins imediat de
INSP/Ministerul Sandtitii, deoarece incalcid Ghidul PNMS si Ordinul MS nr. 1563/2008,

care plafoneazd consumul de proteine zilnic la copii pentru a nu le suprasolicita rinichii.
Prin urmare, autoritatea puncteazi maxim o varianti care, legal, ar trebui descalificatii
Solicitare: Vi rugdm sd clarificati dacd prin ,grame proteine” se intelege cantitatea de
proteind purd extrasd din tabelele de compozitie a alimentelor. Totodatd, in vederea
protejdrii sandtatii elevilor i asigurdrii unui tratament egal, vd rugdm si precizati daci
autoritatea contractantd va stabili un prag maxim de conformitate nutritionali (aliniat
recomanddrilor INSP) peste care ofertele si primeascd automat punctajul maxim,
evitdndu-se astfel situatia in care este premiat un meniu cu un exces nociv de proteine.

RASPUNS SOLICITARE:



Fisa de date: Sectiunea I1.2.5 Criterii de atribuire
Strategia de atribuire: Factori de evaluare

Caietul de sarcini, pag. 20 - 21

I1.2.5 Criterii de atribuire:

Denumire factor | Descriere Pondere
evaluare
Cel mai bun raport | Componenta financiara 30%

calitate-pret

Componenta tehnica alcatuita din:
Ponderea pentru materie prima din pretul | 10%

total/portie
Ponderea materiei prime suplimentare 50%
Utilizarea ambalajelor ecologice si biodegradabile | 10%
Punctaj
maxim
factor: 100

Algoritm de calcul:
Punctajul se acorda astfel: a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim

alocat; b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel:
P(n) = (Pret minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda punctajul
maxim alocat factorului de evaluare, respectiv: 10 puncte, pentu restul ofertelor pretul se
calculeaza folosind urmatorul algoritm: P(n)=pondere ofertata/pondere maxima)x punctaj

maxim alocat

La calculul punctajului materiei prime suplimentare nu se vor lua in considerare

produsele de panificatie.

Algoritm de calcul:

Punctajul se acordi astfel:
a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime suplimentare din pretul

total/pachet alimentar se acordi punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv: 50

puncte.
b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime suplimentare din pretul total/pachet

alimentar, punctajul Pmp(n) se calculeazi astfel: Pmp(n)= (MP n/MP maxim x punctajul

maxim alocat).
Unde:




Pmp (n) = punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime suplimentare din pretul

total/pachet alimentar;
MP n = nivelul n al ponderii materiei prime suplimentare din pretul total/pachet alimentar;

MP maxim = nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime suplimentare din pretul
total/pachet alimentar;

Important!
Nivelul minim al ponderii materiei prime din preful total/pachet alimentar este de 40%.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar egal cu nivelul

minim indicat de 40% se acordi 10 puncte.
Pentru un nivel al ponderii materiei prime din preful total/pachet alimentar mai mic decat

nivelul minim indicat de 40%, oferta va fi consideratd necorespunzitoare din punct de vedere

tehnic, urmand a fi declarati neconformi si respinsi.
Factorul de evaluare ,,procentul ponderii materiei prime” din pretul total/pachet alimentar

va fi exprimat cu maxim doui zecimale.

Se accepta livrarea de pachete alimentare in cadrul PNMS catre beneficiari publici pe

parcursul anului scolar 2025-2026.

Algoritm de calcul: Punctajul maxim (10 de puncte) se acordi ofertei care propune un sistem
de ambalare complet ecologic pentru toate componentele pachetului alimentar livrat zilnic.

Ofertantul utilizeazd exclusiv ambalaje standard din plastic de unica folosinti (respectarea
cerinfelor minime obligatorii din legislatie, fara aport ecologic suplimentar) va fi punctat cu 0

puncte la acest factor de evaluare.

Punctaj maxim total: 100

Nota! Mentionam ca aspectele mentionate mai sus se aplica ori de cate ori se regasesc in

cadrul documentatiei.
V OBIECTUL SOLICITARII DE CLARIFICARI:

* Clarificarea nr 6: In Fisa de Date (Pagina 10) se solicita doar contract cu un medic
nutritionist/dietetician. Insd, in Caietul de Sarcini (Pagina 13 si Pagina 20), autoritatea
adaugd obligativitatea de a prezenta si diplomele unui inginer tehnolog in industria
alimentard, care sd semneze fisele tehnice. Aceasta este o cerinti suplimentard ascunsd.

Solicitare: ,,V& rugdm sd clarificati dacd includerea unui inginer tehnolog in industria

alimentard este o cerintd obligatorie de calificare, avind in vedere cd aceasta nu apare in
secfiunea dedicatd conditiilor de participare din Fisa de Date (III.1.3). In cazul in care
raspunsul este afirmativ va rugam sa scoateti aceasta cerinta avand in vedere ca ofertantii
trebuie sa faca dovada unui contract cu un medic nutritionist/dietetician care intocmeste si

avizeaza meniurile elevilor ”
RASPUNS SOLICITARE:

Caiet sarcini, pag. 13, respectiv, 20




Se elimina:” si a unui inginer tehnolog in industria alimentari plus diplome/certificate in acest

sens.”

VI OBIECTUL SOLICITARII:

” Clarificarea nr 7: La Pagina 15, sectiunea 3.12, se specifici: ,fructele vor fi spilate si
ambalate individual”. Spilarea fructelor cu coaji necomestibili (banane, portocale)
inainte de ambalarea in folie strinsi de plastic/carton gribeste alterarea si mucegiirea
lor rapidi in timpul transportului din cauza condensului.

Solicitare: ,,Vi rugim si clarificati dacd cerinta de spilare si ambalare individuali se
aplici si fructelor cu coaji groasd (banane, portocale), avind in vedere normele
tehnologice care aratii ci umiditatea rezidualid sub folie degradeazi accelerat calitatea

fructului in timpul transportului.”

Caiet de sarcini, pag.15

Cerinta - “fructele vor fi spalate si ambalate individual” - a se intelege ca se doreste doar
spalarea fructelor ce nu au coaja groasa, cum ar fi: mar, para, nectarina etc.

VII OBIECT SOLICITARE

” Clarificarea nr. 8 (Privitor la necorelarea cerintelor privind meniurile - Pag. 7, 14 si 20
din Caietul de Sarcini)

. Argumentare: La pagina 7 din Caietul de Sarcini se soliciti prezentarea a ,cel
putin 1 varianti de meniu siptiménal”, in timp ce la paginile 14, 18 si 20 se soliciti ,,5
variante de meniu zilnic” si ,,Meniul-cadru pentru 5 zile”. Pentru a asigura o elaborare
conformi a propunerii tehnice, este necesari o precizare oficiali din partea autoritatii

contractante.
. Intrebare: Vi rugim si precizati ce intelege autoritatea contractanta printr-un

meniu? Un meniu este un sandvis livrat intr-o zi a saptamanii sau un meniu sunt 5
variante de sandvis ce pot fi livrate intr-o saptamana? ”

RASPUNS SOLICITARE:

Varianta de meniu saptamanal = 1 tip de sandwich/zi x 5 zile pe saptamana.

VII OBIECT SOLICITARE:

” Clarificarea nr. 10 (Privitor la obligativitatea depunerii buletinelor de analizi RENAR
in faza de oferti - Pag. 10, 12, 14, 17)

. Argumentare: La Cerintele nr. 4 si S se soliciti ca ofertantul sii prezinte odati cu
oferta buletine de analizid fizico-chimice si microbiologice efectuate in laboratoare
acreditate RENAR pentru produsele alimentare distribuite. Vi atragem atentia ci
pachetul alimentar solicitat (sandvici) este un produs proaspiit, cu perisabilitate
imediati (termen de consum in ziua producerii - Pag. 9), iar analizele microbiologice
pentru germeni (Salmonella, E. Coli) necesiti un timp de incubare in laborator de 3-5
zile. Operatorul economic nu poate efectua analize de laborator pe loturi de produse



care nu au fost inci fabricate, contractul nefiind semnat. Solicitarea acestor buletine in
faza de depunere a ofertelor constituie o cerinti abuzivi, disproportionati si imposibil
de indeplinit. Conform Ghidurilor ANAP, buletinele de analizi pot fi solicitate exclusiv
in faza de executare a contractului, la livrarea efectivi, ca parte a controlului de calitate.

Solicitare: Vi rugim si clarificati daci cerinta este indepliniti prin asumarea de citre
ofertant, in cadrul Propunerii Tehnice, a unei Declaratii pe propria rispundere sia
Fiselor Tehnice ale ingredientelor de la producitori, urmind ca buletinele de analizi

efectuate in
laboratoare acreditate RENAR si fie prezentate, pe cheltuiala prestatorului, strict pe parcursul

deruldrii si executarii contractului dupa ce acesta incepe sa fie derulat?”’

RASPUNS SOLICITARE:

PENTRU PACHETUL ALIMENTAR/PACHETELE ALIMENTARE OFERTAT/E
SE VA PREZENTA BULETINUL DE ANALIZE AFERENT, ELIBERAT DE O
INSTITUTIE ACREDITATA RENAR PENTRU URMATOARLE ELEMENTE
OBLIGATORII: VALOARE ENERGETICA, GRASIMI, ACIZI GRASI SATURATI,
GLUCIDE, ZAHARURI, PROTEINE, FIBRE, SARE, IN TERMEN DE MAXIM 20 DE
ZILE CALENDARISTICE DE L4 DATA SEMNARII CONTRACTULUI DE ACHIZI TIE

PUBLICA, i i )
IN SITUATIA IN CARE OFERTANTUL DECLARAT CASTIGATOR NU

FURNIZEAZA PRODUSUL/PRODUSELE OFERTAT/E, CONFORM DECLARATIEI
NUTRITIONALE VIZATE DE MEDICUL NUTRITIONIST $SI CONFORM
BULETINULUI DE ANALIZE AFERENT, ELIBERAT DE O INSTITUTIE
ACREDITATA RENAR, CONTRACTUL DE SERVICII ESTE REZILIAT DE PLIN
DREPT, FARA INTERVENTIA INSTANTEI DE JUDECATA  SI FARA

NOTIFICARE.”

Restul prevederilor/mentiunilor din documentatia de atribuire rimin obligatorii

pentru ofertanti.

Compartiment Achizitii Publice,

Ilagcu Sorina
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